
Effectif du siteEffectif du site
20

Effectifs totauxEffectifs totaux
80

Chiffre d'affairesChiffre d'affaires
30 Millions €

Chiffre d'affaires à Chiffre d'affaires à 
l’exportl’export

5,5 Millions €

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : boyauderie - négoce de viandes et abats, additifs, épices 
Code NAF : 1011Z - transformation et conservation de viande de 
boucherie

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Philippe Leymonie
Autres implantations : Feurs et Toulouse

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits :
Charles Frères produit et distribue des boyaux naturels (porc, 
bœuf, mouton, cheval), des boyaux artificiels (collagéniques, 
cellulosiques, cellulosiques armés et plastiques), des poches et 
fuseaux reconstitués, des filets, des stockinettes, des additifs, des 
viandes et des abats congelés.

Clientèle : 
producteurs
grossistes

Zone de commercialisation : 
France, Europe, USA, Asie
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Guide agroalimentaire de la Loire

Chiffres clés

Lieu-dit La Lichère
42580 L’Etrat
Tél. 04 77 92 80 80  
Fax 04 77 92 80 95
E-mail : 
accueil@charles-freres.com 
Site web : 
www.charles-freres.com
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INDUSTRIENDUSTRIE DEDE LALA VIANDEVIANDE

CHARLES FRERESCHARLES FRERES



LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Le savoir-faire de l’entreprise porte d’une part sur le travail 
du boyau de porc pour saucissons et autres produits de 
charcutiers, d’autre part sur le plissage de boyaux artificiels.

Charles Frères possède par ailleurs une filiale spécialisée 
dans le matériel pour abattoirs et salaisons.

LA CERTIFICATIONLA CERTIFICATION
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point)

LA POSITION SUR LE MARCHÉLA POSITION SUR LE MARCHÉ
Premier producteur français de boyau naturel et  revendeur 
de boyaux artificiels collagéniques, Charles Frères est leader 
français de la boyauderie.

Charles Frères place au 
centre de ses préoccupa-
tions la qualité, considérée 
comme le résultat d'un 
processus engageant tout le 
personnel à toutes les 
étapes du traitement. 

Cette valeur forte repose sur 
la combinaison d’une 
démarche qualité/hygiène, 
d’un contrôle des produits 
et d’une traçabilité maxi-
mum. Elle s’exprime par 
exemple dans la mise en 
œuvre de produits naturels 
sous froid dirigé ou dans la 
création, en 2000, d’un 
département Qualité intégré 
sur le site de Feurs.

Un tel engagement en faveur 
de la qualité vaut ainsi à 
l’entreprise une image de 
marque très forte auprès 
des salaisonniers.
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Les valeurs,
l’engagement

Guide agroalimentaire de la Loire
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